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El refrigerador con Clean Design

LinaCool

¿Qué es lo que tienen en común los deportistas y las bebidas llenadas en caliente? Ambos dan mucha importancia a 
refrescarse de forma delicada. Y si se trata de este tema, por lo menos las últimas pueden confiar plenamente en el LinaCool 
de Krones: con un sistema sofisticado de boquillas rociadoras refrigera todos los productos delicadamente hasta llegar a la 
temperatura ambiente, evitando cambios en el sabor y en el color. 

− Sistema de boquillas rociadoras para un tratamiento directo 
rápido de las botellas

− Para latas, botellas de vidrio y envases de PET
− Carcasa y bombas de acero inoxidable, cintas transportadoras en 

función del tipo de envase fabricadas de plástico (Marathon Belt) 
o de acero inoxidable (Ironman Belt) 

− Bajas alturas de entrada de 1.200 milímetros: Conexión sencilla a 
la línea 

De un vistazo



Datos e información técnica

LinaCool

1 Bomba de zona

2 Sensor de temperatura

3 Cinta transportadora de Krones 
− Marathon Belt
− Ironman Belt

4 Opcional: Dispositivo de soplado

5 Tubería de agua fresca

6 Vaciado automático

7 Bomba de agua refrigerante

8 Opcional: Intercambiador de calor para el 
precalentamiento del zumo (recuperación de un 
mínimo de un 50 por ciento de energía térmica)

9 Opcional: Intercambiador de calor para la torre 
de refrigeración

10 Opcional: Intercambiador de calor para el 
sistema de refrigeración
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Refrigeración de todos los productos en botellas de vidrio, envases de PET y latas

Campo de aplicación

10.000 a 90.000 envases por hora

Rendimiento
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Detalles técnicos

LinaCool

− Boquillas rociadoras de tipo snap-in
− Buena accesibilidad para trabajos de mantenimiento
− Limpieza de las boquillas rociadoras sin desmontaje de los tubos rociadores

Sistema de boquillas rociadoras

− Cinta transportadora con rodillos patentada compuesta de un bastidor de 
acero inoxidable y elementos de plástico

− Sirve para todos los tipos de envases
− De larga vida útil y de poco desgaste debido a una fricción mínima
− Zona corta de transferencia para un óptimo cambio de producto
− Reenvío mediante perfiles soldados

Marathon Belt

− Cinta transportadora con rodillos fabricada de acero inoxidable
− Desarrollo ulterior especial de la comprobada cinta Marathon Belt
− Utilización en caso de una mayor probabilidad de sufrir roturas de vidrio 

Ironman Belt
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Detalles técnicos

LinaCool

− Concepto de máquina modular de varios componentes con niveles de entrada y de 
salida de 1.200 milímetros respectivamente

− Accionamientos regulados por frecuencia
− Sistema de tamices desmontables para proteger las bombas y las boquillas rociadoras
− Entrada y salida con puertas de acero inoxidable para una óptima protección y una 

buena accesibilidad 
− Interruptor de nivel para el rellenado automático de agua fresca

Construcción de la máquina

− Clean Design con vaciado centralizado y bandejas inclinadas
− Opcional: función de esterilización de la máquina con fluido caliente para la 

mejor limpieza combinada con un empleo mínimo de personal

Concepto higiénico

− Operación mediante pantalla táctil con indicación del estado operativo
− Llenado automático 
− Cambio de producto en pocos minutos
− Gestión de tipos
− Opcional: regulación dinámica de la capacidad refrigeradora con CPC

Controlador
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Dispositivos suplementarios

LinaCool

− Sistema para la recuperación del calor del proceso llamado 
Cooling Performance Control (CPC)

− Sistema de dosificación para el tratamiento de agua
− Sistemas de medición del consumo de los fluidos
− Rotary Sweeper para empujar de forma automática los 

envases que quedan en la máquina
− Sistema automático de limpieza interna
− Mantenimiento de temperatura específica en cada zona de 

acuerdo con las especificaciones del cliente
− Refrigeración ya en la cinta de entrada
− Regulación del punto de rocío
− Sistema de refrigeración con intercambiador refrigerador 

(agua fría)
− Sistema de refrigeración con torre de refrigeración
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Recuperación de calor
con Cooling Performance Control y EquiTherm Hotfill

LinaCool

Cooling Performance Control (CPC) es una unidad de control y de 
regulación que permite ajustar con precisión el rendimiento 
refrigerante del refrigerador en líneas Hotfill de Krones a las 
condiciones de producción. Mediante la conexión con el 
pasteurizador flash, el calor extraído a los productos se puede 
volver a utilizar allí.

− Control inteligente del redimiento refrigerante del refrigerador
− Circulación del agente refrigerante entre el refrigerador y el 

intercambiador de calor precedente al pasteurizador flash
− Utilización eficiente de la energía refrigerante existente
− Conducción de la energía térmica del pasteurizador flash y 

conexión con el precalentamiento del producto
− Adaptación del rendimiento refrigerante durante una parada de 

la producción o en caso de huecos en el flujo de producto

El concepto
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Recuperación de calor con EquiTherm Hotfill
Vista general del sistema

LinaCool

El fluido refrigerado se alimenta a la torre 
de refrigeración, se sigue refrigerando y, a 

continuación, se utiliza en el LinaCool. 
La unidad CPC ajusta dinámicamente el 
rendimiento refrigerante a la situación 

actual.

La energía térmica extraída mediante el 
LinaCool se suministra al pasteurizador flash 
para el calentamiento del producto.

Ahorro de 
energía 

refrigerante

Ahorro de 
energía 
térmica
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Recuperación de calor con EquiTherm Hotfill
Principio de funcionamiento

LinaCool

− Retorno de la energía térmica extraída en el LinaCool al 
pasteurizador flash VarioFlash

− Precalentamiento del producto mediante un 
intercambiador de calor precedente al pasteurizador flash 
mediante la energía calorífica perdida en el refrigerador 

− Menor consumo de vapor durante la pasteurización flash 
gracias al producto precalentado

− Retorno del fluido refrigerante refrigerado desde el 
pasteurizador flash al refrigerador
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Ventajas

LinaCool

Consulta de máquina nueva
En nuestra tienda Krones.shop puede pedir sencillamente una oferta sin compromiso.

Las temperaturas y los caudales volumétricos se regulan de forma dinámica en 
el LinaCool. Los puntos a favor saltan a la vista: Un consumo muy bajo de 
energía con una máxima seguridad del proceso y la máxima calidad del 
producto. Por ejemplo, al emplear un sistema Cooling Performance Control 
disminuye la energía refrigeradora requerida en un 10 por ciento manteniendo 
la misma temperatura de salida.

Regulación óptima de la capacidad refrigeradora 

Para transportar de forma segura todo tipo de envase LinaCool apuesta por 
cintas transportadoras de plástico (Marathon Belt) o de acero inoxidable 
(Ironman Belt). La poca fricción a la que están sometidas las cintas, reduce el 
desgaste y permite alcanzar una vida útil de hasta 20 años.

Cintas transportadoras de larga vida útil

El LinaCool consta de varios módulos que se montan y se sometan a pruebas ya 
antes del suministro. Esto permite reducir claramente el tiempo de instalación 
local en hasta un 50 por ciento.

Concepto modular de máquina de máxima 
calidad

El diseño de tipo Clean Design con bandejas inclinadas y una descarga 
centralizada crea unas condiciones higiénicas ideales garantizando que no se 
quede agua en la máquina.

Máximo estándar de higiene

https://shop.krones.com/shop/overview-new-machines?mtm_campaign=external_flyer_cc_overview_new_machines_kw6_22
https://shop.krones.com/shop/overview-new-machines?mtm_campaign=external_flyer_cc_overview_new_machines_kw6_22
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Todo en manos de un solo proveedor

LinaCool

La amplia oferta de la Academia de Krones abarca desde cursos para operadores 
o especialistas en mantenimiento y puesta a punto hasta cursos para directivos. 
Además, elaboraremos con mucho gusto un plan de formación individual. 

Cursos de formación en la Academia Krones –
Personal bien formado aumenta la eficiencia de 
la línea

También después de comprar una máquina nueva, Krones sigue ocupándose de 
sus sistemas: los expertos de Lifecycle Service de Krones están siempre a su 
lado y convierten sus objetivos y deseos en soluciones de Lifecycle Service 
perfectas. 

Krones Lifecycle Service –
Partner for Performance

Su producto sólo puede deslumbrar si se elabora en un entorno de producción 
impecable. KIC Krones suministra los detergentes y desinfectantes ideales para 
cada fase de la producción. 

Los detergentes y desinfectantes de KIC Krones 
consiguen que sus máquinas reluzcan

La serie de válvulas Evoguard comprende un sistema modular de componentes 
higiénicos y asépticos que contribuyen en cada punto de la línea de producción 
a un alto rendimiento y que ofrecen la solución adecuada para cada fase del 
proceso. 

Evoguard – Tecnología de válvulas de alto 
rendimiento en toda la línea

Independientemente de si se trata de reductores, cadenas o sistemas de 
lubricación central – nuestras grasas y aceites son verdaderos multitalentos. 
Llegan a cualquier punto de lubricación, protegen de esta forma su línea y son 
cuidadosos con el producto dado que son de grado alimentario.

Lubricantes de KIC Krones para cada fase de la 
producción





<<

  /ASCII85EncodePages false

  /AllowTransparency false

  /AutoPositionEPSFiles true

  /AutoRotatePages /All

  /Binding /Left

  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)

  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)

  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)

  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)

  /CannotEmbedFontPolicy /Warning

  /CompatibilityLevel 1.6

  /CompressObjects /All

  /CompressPages true

  /ConvertImagesToIndexed true

  /PassThroughJPEGImages true

  /CreateJobTicket false

  /DefaultRenderingIntent /Default

  /DetectBlends true

  /DetectCurves 0.1000

  /ColorConversionStrategy /sRGB

  /DoThumbnails false

  /EmbedAllFonts true

  /EmbedOpenType false

  /ParseICCProfilesInComments true

  /EmbedJobOptions true

  /DSCReportingLevel 0

  /EmitDSCWarnings false

  /EndPage -1

  /ImageMemory 1048576

  /LockDistillerParams false

  /MaxSubsetPct 100

  /Optimize true

  /OPM 1

  /ParseDSCComments true

  /ParseDSCCommentsForDocInfo false

  /PreserveCopyPage true

  /PreserveDICMYKValues true

  /PreserveEPSInfo false

  /PreserveFlatness true

  /PreserveHalftoneInfo false

  /PreserveOPIComments false

  /PreserveOverprintSettings true

  /StartPage 1

  /SubsetFonts true

  /TransferFunctionInfo /Apply

  /UCRandBGInfo /Remove

  /UsePrologue false

  /ColorSettingsFile ()

  /AlwaysEmbed [ true

  ]

  /NeverEmbed [ true

  ]

  /AntiAliasColorImages false

  /CropColorImages true

  /ColorImageMinResolution 150

  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK

  /DownsampleColorImages true

  /ColorImageDownsampleType /Bicubic

  /ColorImageResolution 150

  /ColorImageDepth -1

  /ColorImageMinDownsampleDepth 1

  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000

  /EncodeColorImages true

  /ColorImageFilter /DCTEncode

  /AutoFilterColorImages false

  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG

  /ColorACSImageDict <<

    /QFactor 0.40

    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]

  >>

  /ColorImageDict <<

    /QFactor 1.30

    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]

  >>

  /JPEG2000ColorACSImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 15

  >>

  /JPEG2000ColorImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 15

  >>

  /AntiAliasGrayImages false

  /CropGrayImages true

  /GrayImageMinResolution 150

  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK

  /DownsampleGrayImages true

  /GrayImageDownsampleType /Bicubic

  /GrayImageResolution 150

  /GrayImageDepth -1

  /GrayImageMinDownsampleDepth 2

  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000

  /EncodeGrayImages true

  /GrayImageFilter /DCTEncode

  /AutoFilterGrayImages false

  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG

  /GrayACSImageDict <<

    /QFactor 0.40

    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]

  >>

  /GrayImageDict <<

    /QFactor 1.30

    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]

  >>

  /JPEG2000GrayACSImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 15

  >>

  /JPEG2000GrayImageDict <<

    /TileWidth 256

    /TileHeight 256

    /Quality 15

  >>

  /AntiAliasMonoImages false

  /CropMonoImages true

  /MonoImageMinResolution 1200

  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK

  /DownsampleMonoImages true

  /MonoImageDownsampleType /Bicubic

  /MonoImageResolution 1200

  /MonoImageDepth -1

  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000

  /EncodeMonoImages true

  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode

  /MonoImageDict <<

    /K -1

  >>

  /AllowPSXObjects true

  /CheckCompliance [

    /None

  ]

  /PDFX1aCheck false

  /PDFX3Check false

  /PDFXCompliantPDFOnly false

  /PDFXNoTrimBoxError true

  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [

    0.00000

    0.00000

    0.00000

    0.00000

  ]

  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true

  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [

    0.00000

    0.00000

    0.00000

    0.00000

  ]

  /PDFXOutputIntentProfile (None)

  /PDFXOutputConditionIdentifier ()

  /PDFXOutputCondition ()

  /PDFXRegistryName ()

  /PDFXTrapped /False



  /CreateJDFFile false

  /Description <<





    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>

    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>

    /CZE <>

    /DAN <>

    /ESP <>

    /ETI <>

    /FRA <>







    /HUN <>

    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 6.0 e versioni successive.)

    /JPN <>

    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>

    /LTH <>

    /LVI <>

    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 6.0 en hoger.)

    /NOR <>

    /POL <>

    /PTB <>





    /SKY <>



    /SUO <>

    /SVE <>

    /TUR <>



    /ENU (Use these settings to create high quality Adobe PDF documents suitable for a delightful viewing experience and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 7.0 and later.)

    /DEU <>

  >>

>> setdistillerparams

<<

  /HWResolution [600 600]

  /PageSize [612.000 792.000]

>> setpagedevice



